CHURRERA InBlan

AUTOMATICA

mmmm  CARACTERISTICAS XJ|Z TECHNICAL I CARACTERISTIQUES 4  CARACTERISTICAS
TECNICAS ZIIN  SPECIFICATIONS TECHNIQUES " TECNICAS

Material Acero inox. Material Stainless Steel Matériel Acier inox. Material Aco inox.
Velocidad salida Variable Speed exit Variable V|tesse_de pate Variable Velloadade Varidvel
masa dough en sortie saida massa
Velocidad Variable Speed cutter Variable VLtesse coupeur e Velocidade Variavel
cortador masa dough pate cortador massa
Potencia motor  0.75 Kw Power motor 0.75 Kw Puissance moteur 0.75 Kw Poténcia motor  0.75 Kw
L 230V 230V . 230V < 230V
Tensién L Voltage : Tension . Tensao A
monofésico Single-Phase monophasée monofasica
Altura 480 mm. Overall Height 480 mm. Hauteur 480 mm. Altura 480 mm.
Ancho 400 mm. Overall Width 400 mm. Largeur 400 mm. Largo 400 mm.
Fondo 580 mm. Overall Depth 580 mm. Profondeur 580 mm. Profundidade 580 mm.

Peso 65 kg. Overall Weight 65 kg. Poids 65 kg. Peso 65 kg.




CHURRERA
AUTOMATICA

La churrera automética Inblan, esta disefiada para elaborar
diferentes tipos de productos como churros, porras y
rosquillas. Se caracteriza por tener un cargador de masa
continuo y un sistema de corte automatico con regulador
de velocidad. Su sistema de expulsion de masa mediante
rodillos, nos permite refinar la masa y sacar un mayor
rendimiento a la maquina y una mejor elaboraciéon del
producto. También se caracteriza por su facil manejo y
limpieza.

Todas estas ventajas la convierte en la maquina mas
sofisticada del mercado, no siendo necesario ser profesional
del gremio para producir unos excelentes churros.

MACHINE AUTOMATIQUE Il I
A CHURROS OU CHICHIS

La machine automatique Inblan, est concue pour
I'élaboration de churros, porras et gimblettes. Elle est
caractérisée pour avoir un nourrisseur de la pate continue
et un systéme de coupure automatique avec régulateur
de vitesse. Le systeme de expulsion de la pate par rouleaux
permetderaffinerlapate etd’obtenirun produitd’excellente
qualité. Elle est tres facile a manipuler et a nettoyer.

Tous ces avantages font qui soit la machine la plus
sophistiquée du marché, et il n'est pas nécessaire étre un
professionnel pour faire des excellents churros.

CHURROS

AUTOMATIC CHURRO ZI&
MAKER

The Inblan automatic churro maker, is designed to make
churros, porras and doughnuts. It is characterized for
having a continuous dough feeder and a multi-sized cutter
system with regulator of speed. Its dough expulsion system
by rollers can refine the churro pastry getting in that way an
excellent quality product. It is also very simple to use and
to clean.

It is the most sophisticated churro maker in the market and
it is not necessary to be professional in order to get the
most superb churros.

-

MAQUINADE
CHURROS AUTOMATICA

La maquina de churros automética Inblan, é uma maquina
especialmente desenhada para a elaboracao de churros,
porras e rosquinhas. E caracterizada por ter um cevador
de massa continuo e um sistema de corte automatico
com regulador de velocidade. Gracas ao seu sistema de
expulsdo da massa por meio de cilindros dosificadores,
permite refinar a massa obtendo um produto de qualidade
excelente. Também caracteriza-se pela sua simplicidade de
manejo e limpeza.

Todas estas vantagens comvertam-na na maquina mais
sofisticada no mercado, e ndo é necessario ser profissional
para produzirr os churros mais soberbos.

ROSQUILLAS
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