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Mueble y mampara
Palomitera simple

MAMPARA CON PALOMITERA DOBLE

Accesorios Mueble y mampara palomitera

Material Aluminio, acero inoxidable y cristal

Dimensiones
880 x 780 x 810 mm (Mod. simple y doble)
750 x 750 x 810 mm (Mod. simple)
650 x 550 x 810 mm (Mod. simple)

La máquina de palomitas Inblan puede suministrarse con 
dos complementos independientes, la mampara y el mueble, 
en conjunto o por separado.

Se pueden fabricar otras medidas bajo pedido.

ACCESORIOS PALOMITERA

MAMPARA

Material Aluminio y melamina

Dimensiones 650 x 660 x 900 mm

MUEBLE

Material Aluminium, stainless steel and glass

Dimensions
880 x 780 x 810 mm (Mod. single and double)
750 x 750 x 810 mm (Mod. single)
650 x 550 x 810 mm (Mod. single)

The Inblan popper may be supplied with two independent 
accessories, the screen and unit furniture, either as a set or 
separately.

Other measures may be made upon request.

POPPER ACCESORIES

SCREEN

Material Aluminium and melamine

Dimensions 650 x 660 x 900 mm

FURNITURE

Matériel Aluminium, acier inoxydable et verre

Dimensions
880 x 780 x 810 mm (Mod. simple et double)
750 x 750 x 810 mm (Mod. simple)
650 x 550 x 810 mm (Mod. simple)

La machine à pop corn Inblan peut être livrée avec deux 
compléments indépendants, le paravent et le meuble, ensemble 
ou séparés.

Fabrication avec d’autres mesures sur demande.

ACCESOIRES MACHINE À POP CORN

PARAVENT

Matériel Aluminium et mélamine

Dimensions 650 x 660 x 900 mm

MUEBLE

Material Alumínio, aço inoxidável e vidro

Dimensões
880 x 780 x 810 mm (Mod. simple e duplo)
750 x 750 x 810 mm (Mod. simple)
650 x 550 x 810 mm (Mod. simple)

A máquina de pipocas Inblan pode ser fornecida com uma 
vasta gama de complementos independentes, a mampara e o 
móvel, em conjunto ou em separado.

Podem ser fabricadas outras medidas sob pedido.

ACESSÓRIOS PARA PIPOQUEIRAS

MAMPARA

Material Alumínio e melamina

Dimensões 650 x 660 x 900 mm

MÓVEL



Las palomiteras Inblan disponen de un moderno diseño, fácil manejo e instalación, ideales para cualquier negocio de hostelería por el reducido 
espacio que ocupan.

Fabricadas en acero inoxidable, están provistas de un difusor en el recipiente para repartir las calorías de modo uniforme y facilitar el reventado 
del maíz obteniendo una gran calidad en el producto.

Mediante un termostato se consigue regular la temperatura idónea para elaborar las palomitas y el soporte giratorio de 360° proporciona una 
amplia área de trabajo y el mayor rendimiento de la máquina.

Una de sus ventajas es la facilidad para desmontar las tapas de los recipientes y las aspas agitadoras cuando se lleva a cabo su limpieza.

En la palomitera doble el funcionamiento de cada recipiente es individual, ofreciendo así la posibilidad de poder elaborar palomitas de diferentes 
gustos.

Provista de certificado CE.

These single/double popcorn poppers are innovative machines as they introduce a modern design, providing user-friendly and trouble-free 
installation. The Poppers work perfectly in any hotel business given the minimum space they occupy.

This popper, made of stainless steel, includes a diffuser placed in the container that allows a more evenly heat distribution and favors popping 
the corn, obtaining a great quality product.

Rotating column 360°.

The suitable temperature for making popcorn is achieved by means of a thermostat. And, thanks to the 360º swivel support we enjoy of an 
ample working area and therefore, the best machine output ever. Another advantage offered by this popcorn popper is the possibility to take 
apart the container lids as well as the stirring blade for cleaning purpose.

In the double popper, as each container works individually, there is the possibility to make different flavours popcorn.

Holding the CE Certificate.

Les machines à pop-corn Inblan Simple et Double, sont de conception innovatrice, faciles à manipuler et à installer. Elles sont idéales pour 
tous les négoces de restauration, elles occupent peu d’espace et garantissent une rentabilité.

Elles sont fabriquées en acier inoxydable, elles sont équipées chacune d’un diffuseur à l’intérieur du récipient pour répartir la chaleur de 
manière uniforme, et aussi afin de faciliter l’éclatement du maïs. Nous obtenons ainsi un produit de grande qualité.

Angle de rotation de la colonne 360°.

A l’aide d’un thermostat nous pouvons régler la température idéale pour la fabrication de pop-corn. Grâce également au support giratoire de 
360º, nous disposons d’un espace de travail assez ample qui nous permet un meilleur rendement de la machine. Egalement, il est facile de 
démonter les couvercles des récipients ainsi que les agitateurs pour les nettoyer.

Dans la Machine Double à pop-corn, le fonctionnement de chaque récipient est individuel, et offre ainsi la possibilité de pouvoir élaborer des 
pop-corn de goûts différents.

Elles ont le certificat CE.

As Pipoqueiras Inblan Simples e Dupla, são inovadoras pelo seu moderno desenho, de manuseamento e instalação fácil, ideal para qualquer 
negócio de hotelaria, pelo reduzido espaço que elas ocupam.

Fabricadas em aço inoxidável, estão dotadas de um difusor no recipiente para repartir as calorias de forma uniforme e facilitar o desabrochar 
do milho para obter uma excelente qualidade do produto.

Giro coluna 360°.

Através do seu termóstato conseguimos regular a temperatura ideal para elaborar as pipocas e, graças ao suporte giratório de 360º, obtemos 
uma ampla área de trabalho, obtendo o máximo rendimento da máquina. Também oferece como vantagem a facilidade de desmontar os painéis 
do recipiente e as hastes agitadoras para fins de limpeza.

Na Pipoqueira Dupla, o funcionamento de cada recipiente é individual, oferecendo assim a possibilidade de poder elaborar pipocas de 
diferentes sabores.

Aprovada com o Certificado CE.

PALOMITERA SIMPLE Y DOBLE

SIMPLE - DOUBLE POPCORN POPPER

MACHINE À POP-CORN SIMPLE ET DOUBLE

PIPOQUEIRA SIMPLES E DUPLA
CARACTERÍSTICAS
TÉCNICAS

CARACTERÍSTICAS
TÉCNICAS

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

CARACTÉRISTIQUES
TECHNIQUES

Modelo Simple

Material Acero inox.

Tensión 230 V 
Monofásica

Potencia 1.750 W

Producción 6,5 Kg/hora

Control 
temperatura

Termostato 
0-300 ºC

Altura 650 mm

Ancho 450 mm

Fondo 400 mm

Peso 16 Kg

Giro
columna 360º

Model Single

Material Stainless steel

Voltage 230 V 
Single - phase

Power 1.750 W

Output 6,5 Kg/hour

Temperature 
control

Thermostat 
0-300 ºC

Overall Height 650 mm

Overall Width 450 mm

Overall Depth 400 mm

Overall Weight 16 Kg

Rotating 
column 360º

Modèle Simple

Matériel Acier inoxydable

Tension 230 V 
Monophasée

Puissance 1.750 W

Production 6,5 Kg/heure

Contrôle de 
température

Thermostat 
0-300 ºC

Hauteur 650 mm

Largeur 450 mm

Profondeur 400 mm

Poids 16 Kg

Rotation de la 
colonne 360º

Modelo Simple

Material Aço inoxidável

Tensão 230 V 
Monofasica

Potência 1.750 W

Produção 6,5 Kg/hora

Controle 
temperatura

Termóstato 
0-300 ºC

Altura 650 mm

Largura 450 mm

Profundidade 400 mm

Peso 16 Kg

Giro
coluna 360º

Palomitera simple

CARACTERÍSTICAS
TÉCNICAS

CARACTERÍSTICAS
TÉCNICAS

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

CARACTÉRISTIQUES
TECHNIQUES

Modelo Doble

Material Acero inox.

Tensión 230 V 
Monofásica

Potencia 1.750 W x 2

Producción 13 Kg/hora

Control 
temperatura

Termostato 
0-300 ºC

Altura 650 mm

Ancho 700 mm

Fondo 400 mm

Peso 23 Kg

Giro
columna 360º

Model Double

Material Stainless steel

Voltage 230 V 
Single - phase

Power 1.750 W x 2

Output 13 Kg/hour

Temperature 
control

Thermostat 
0-300 ºC

Overall Height 650 mm

Overall Width 700 mm

Overall Depth 400 mm

Overall Weight 23 Kg

Rotating 
column 360º

Modèle Double

Matériel Acier inoxydable

Tension 230 V 
Monophasée

Puissance 1.750 W x 2

Production 13 Kg/heure

Contrôle de 
température

Thermostat 
0-300 ºC

Hauteur 650 mm

Largeur 700 mm

Profondeur 400 mm

Poids 23 Kg

Rotation de la 
colonne 360º

Modelo Doble

Material Aço inoxidável

Tensão 230 V 
Monofasica

Potência 1.750 W x 2

Produção 13 Kg/hora

Controle 
temperatura

Termóstato 
0-300 ºC

Altura 650 mm

Largura 700 mm

Profundidade 400 mm

Peso 23 Kg

Giro
coluna 360º

Palomitera doble


